ANEXO V
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. CARACTERISTICAS Y CANTIDADES DEL PRODUCTO:

	RENG
	UN
	CANT.
	DENOMINACIÓN

	1
	KG
	1.000
	PESCADOS CONGELADOS; TIPO: FILET DE MERLUZA SIN PIEL SIN ESPINA, EN UNIDADES DE 150 A 300 GR, EN BOLSA PLASTICA POR 2,5 KG DE PRODUCTO

	2
	KG
	100
	PESCADOS Y FRUTOS DE MAR; TIPO: CAMARON, CONGELADO, PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA POR 2,5 KG DE PRODUCTO

	3
	KG
	100
	PESCADOS Y FRUTOS DE MAR; TIPO: LANGOSTINO, CONGELADO, PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA POR 2,5 KG DE PRODUCTO

	4
	KG
	50
	PESCADOS Y FRUTOS CONGELADOS; TIPO: MEJILLONES, PRESENTACION EN BOLSA PLASTICA POR 2 A 3 KG DE PRODUCTO

	5
	KG
	50
	PESCADOS Y FRUTOS DE MAR; TIPO: CENTOLLA, CONGELADO, PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA DE 2 A 3 KG DE PRODUCTO

	6
	KG
	100
	PESCADOS Y FRUTOS CONGELADOS; TIPO: SALMON ROSADO, EN BOLSA PLASTICA DE 2 A 3 KG DE PRODUCTO

	7
	KG
	80
	PESCADOS Y FRUTOS CONGELADOS; TIPO: SALMON AHUMADO,  PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA DE 1 A 2 KG DE PRODUCTO 

	8
	KG
	50
	PESCADOS Y FRUTOS CONGELADOS; TIPO: CALAMAR, PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA DE 2 A 3 KG DE PRODUCTO

	9
	KG
	50
	PESCADOS Y FRUTOS DE MAR; TIPO: KANI KAMA, CONGELADO, PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA DE 2 A 3 KG DE PRODUCTO

	10
	KG
	50
	PESCADOS Y FRUTOS DE MAR; TIPO: VIEIRA, PRESENTACION: EN BOLSA PLASTICA DE 2 A 3 KG DE PRODUCTO


2. CALIDAD:  
Todos los productos encuadradas en esta clasificación deben ajustarse a las normas establecidas en el Código Alimentario Argentina (C.A.A.): Artículos 155 al 183 – Capitulo III (“De los productos alimenticios”) y Artículos 1089 (Resol. Conj. 63 y 345/02) al 1107 capitulo XIII y Artículos 1108 al 1136 bis (Resol. 1389, 14.12.81) Capitulo XIV del Código Alimentario Argentino.

2.1. PESCADOS EN GENERAL: 
Los productos de la pesca deben rotularse para su entrega con su denominación correcta.
Todos los productos de pesquería deben cumplir con lo establecido en los Artículos 270 al 277, Capítulo VI del C.A.A.

Los filetes de pescado que ingresen deberán estar amparados por certificado sanitario para consumo interno emitido en establecimiento de origen la Inspección Veterinaria Nacional (SENASA).

Peso de filete: entre 150 y 300 gr.

Fecha de elaboración de pescados congelados: máximo 30 días corridos previos a la fecha de entrega. Se deberá presentar al momento de la entrega un certificado en el que conste la fecha de elaboración y/o envasado de los productos.

3. PRESENTACION DEL PRODUCTO

	RENGLON
	PRESENTACION

	1
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS DE 2,5 KG C/U.

	2
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS DE 2,5 KG C/U.

	3
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA POR 2,5 KG C/U

	4
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA DE 2 A 3 KG C/U

	5
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA DE 2 A 3 KG C/U

	6
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA DE 2 A 3 KG C/U

	7
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 10 BOLSAS PLASTICA DE 1 A 2 KG C/U

	8
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA DE 2 A 3 KG C/U

	9
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA DE 2 A 3 KG C/U

	10
	EN CAJA DE CARTON CONTENIENDO 8 BOLSAS PLASTICA DE 2 A 3 KG C/U


4. TOLERANCIAS:
No se aceptarán tolerancias.

5. ASPECTOS COMPLEMENTARIOS

En todos los aspectos no prescriptos en la presente especificación técnica aplicara lo establecido en: NORMA DEF 1107-A (Resolución MINDEF N° 63/10, actualizada el 19/12/11) sobre “ALIMENTOS CARNEOS Y AFINES).

Las normas DEF pueden ser consultadas:

a) en la página web: http://www.mindef.gob.ar/institucional/administracion/buscador-de-normasdef.php;

b) en la Dirección General de Normalización y Certificación Técnica del Ministerio de Defensa, Azopardo 250, CABA (C1107ADB)

Solicitarlas por correo electrónico a la casilla normalizacion@mindef.gob.ar
