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CONDICIONES PARTICULARES- CONCURSO DE PRECIOS CMC N° 41/2019
· Organismo requirente: HOSPITAL NACIONAL PROFESOR ALEJANDOR POSADAS.
· Lugar de entrega: PTE. ILLIA Y MARCONI S/N, COCINA CENTRAL, SUBSUELO (SECTOR B).
· Periodicidad de entrega: La entrega de los productos se realizará en forma parcial y a solicitud de la Corporación, según la siguiente distribución: *
· Una vez por semana: Víveres Lácteos y Frescos.
· Tres veces por semana: Víveres Cárnicos y Frutihortícolas.
· Una vez cada quince días: Víveres Secos. 
*La misma estará sujeta a modificaciones realizadas a solicitud del Organismo Requirente.
· Vigencia del Contrato: 6 (Seis) meses a partir de la recepción de la O.C., con revisión de precios trimestral. 
· Cantidades a suministrar: las mismas son estimadas y se detallan en el Anexo I.
· Los renglones N° 37 y 39, están compuestos por dos o más insumos que comparten cantidades y por los cuales se requiere un precio único promedio.

· Los insumos cárnicos (renglones N° 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7 y 8) deberán responder a las siguientes características en cuanto a la temperatura al momento de recepción:
· Renglón N°1, 2, 3, 4, 5 y 6: De 0° a 5° C.

· Renglón N°7 y 8: De -2° a 2° C. 

· Facturación: Mensual/Quincenal.
· Calidades a cotizar: Se deberán cotizar calidades Premium y se podrán cotizar alternativas.
· Forma de Adjudicación: Por Renglón.
· Mejora de Precios: Sin perjuicio de lo establecido en el Artículo 14º del P.C.G., la Corporación podrá solicitar mejora de precios en aquellos renglones que considere necesario y/o conveniente. Tal opción se dará lugar a los participantes cuyas ofertas correspondan ser adjudicadas ya sea por renglón o Lote de renglones, de acuerdo a lo indicado en el Artículo 15º del P.C.G.
CONDICIONES ESPECIALES PARA ALIMENTOS LIBRES DE GLUTEN
· En los renglones N° 13, 16, 17, 20, 64, 68, 79, 123, 124, 125, 126, 127, 128, 129, 130 y 131, se requieren alimentos que cumplan con las normativas vigentes de insumos Apto Celíaco (Sin T.A.C.C.), regulada por la Administración Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnología Médica.
· Según el A.N.M.A.T., el Alimento Libre de Glúten es aquel que está preparado únicamente con ingredientes que, por su origen natural y por la aplicación de buenas prácticas de elaboración (que impidan la contaminación cruzada), no contiene prolaminas procedentes del trigo, de ninguna especie de
Triticum (escaña común, kamut), de trigo duro, centeno, cebada, avena ni de sus variedades

cruzadas. El contenido de gluten no podrá superar el máximo de 10 mg/kg.
· Para poder ser comercializados y transitar en el país, los productos alimenticios deben ser “autorizados/registrados” por la autoridad sanitaria jurisdiccional que resulte competente (ASJC) de acuerdo al lugar donde se produzcan, elaboren o fraccionen.
· Los puntos a tener en cuenta son los siguientes:

· Previo a realizar el pedido, se informará al proveedor sobre la necesidad de que los ingredientes a utilizar cumplan con el atributo Libre de Glúten en cada una de las entregas. 
· Para los ingredientes LG industrializados, se corroborará su presencia en el Listado Integrado de ALG (Alimentos Libre de Glúten) y/o los listados publicados por las autoridades de control de alimentos provinciales. 
· Se verificará que el transporte de ALG no sea en simultáneo con ingredientes en polvo que puedan contener gluten (harinas, premezclas), a menos que éstos dispongan de un envase secundario, por ejemplo: embalados con film stretch. En este caso, para realizar el traslado, se destinará, además, un espacio en la unidad de transporte alimenticio (UTA) separado de ingredientes en polvo con gluten.
· Los envases deberán estar herméticamente cerrados e íntegros. Ante la presencia de algún envase roto o que no proteja el ALG, éste será rechazado. 
· En cada entrega, se verificará en el rótulo la presencia de “libre de gluten” en la denominación del producto, la leyenda “Sin TACC” y el logo oficial:
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IMPORTANTE:
· Los productos cotizados deberán contener impreso en su envase los siguientes datos: Marca Comercial, Establecimiento elaborador con sus respectivos nros. De inscripción (R.N.E. o R.P.E. y R.N.P.A. o R.P.P.A.), información nutricional, fecha de elaboración, y fecha de vencimiento: como mínimo debe ser de 3 meses contados a partir de la fecha del producto en destino.
· El presente pedido deberá ajustarse a lo solicitado en las especificaciones técnicas, al Código Alimentario Argentino, a la normativa del SENASA (en cuanto al transporte) y ser de primera calidad.
· La Comisión de Recepción del Hospital Posadas se reserva el derecho de rechazar parcial o totalmente la mercadería, previo análisis que demuestre o justifique que la misma no se encuentra dentro de las especificaciones solicitadas.

Para realizar cualquier consulta telefónica, los señores oferentes deberán comunicarse al siguiente nro: 4480-5593.
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